
Описание товара Печь для пиццы GGF Х 44/36

Описание

Печь для пиццы Ggf Х 44/36 – профессиональное электрическое гастрооборудование 
итальянского производителя для кухни пиццерии.
Подключается в электросети 380 В.
Основные характеристики модели Х 44/36:
суточная энергопотребляемость – 12 кВт;
режим выпекания блюда – +50…+500°С;
вес прибора без упаковочного материала – 200 кг;
габариты настольной установки – 1010х850х750;
внутренние размеры камеры – 720x720x140 (вместимость коржей для выпекания в 1 камере – 4 
шт.).
Плюсы устройства:
современное оформление корпуса (комбинированная цветовая гамма – синий цвет панели 
управления + общая металлическая обшивка);
удобная ручка для открывания откидной дверцы;
смотровое окно из жароупорного стекла для визуализации выпекания пиццы;
износостойкий керамический под для концентрации произведенного тепла;
встроенные термометры для каждой камеры для контроля процесса;
наличие подсветки для наблюдения за приготовлением;
регулировка верхнего и нижнего ТЭНа по отдельности;
общая вместимость камер – 8 пицц.

Характеристики

Количество уровней 2 

Диаметр пиццы 360 мм 

Количество пицц на уровень 4 



Напряжение 380 В 

Материал корпуса нержавеющая сталь 

Сборка 2500 

Высота, мм 750 мм 

Длина, мм 1010 мм 

Ширина, мм 850 мм 

___________________________________________

Информация на сайте prom-katalog.ru носит справочный характер и не является публичной офертой, 
определяемой ст. 437 ГК РФ. 
Убедительная просьба уточнять цены и наличие по телефону у вашего менеджера.
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